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@ Gargerat mit Fettablauf 

(§5) Gargerat mit einem Garraum, wobet der Garraumboden 
einen mit dem AuBenbereich des Gargerates kommunizie- 
renden Fettablauf aufweist und eine den Garraumboden 
zumindest teilweise uberdeckende Auffangwanne vorgese- 
hen ist, die mindestens eine in den Fettablauf mundende 
Ablaufoffnung aufweist. 
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Beschreibung 

Die vorliegende Erfindung bezieht sich auf ein Gar- 
gerat mit einem Garraum, wobei der Garraumboden 
einen mit dem AuBenbereich des Gargerates kommuni- 
zierenden Fettablauf aufweist 

Gargerate werden beispielsweise in GroBkuchen ver- 
wendet und hier insbesondere zum kombinierten HeiB- 
luft-Dampfgaren auch fetthaltiger Speisen, wie zum Bei- 



Flachen aufweist und sich die Ablaufoffnung an der tief- 
sten Stelle der Auffangwanne befindet Die Ablaufoff- 
nung kann dabei mit einem Sieb versehen sein. 

Bevorzugt ist die Ablaufoffnung mit dem Fettablauf 
mechanisch verbunden. 

Vorteilhafterweise ist an der Ablaufoffnung ein Ab- 
laufrohr angebracht, welches mit dem Fettablauf einen 
durchgangigen AbfluBkanal bildeL 
^ ^ Wird das Gerat durch den Einsatz von Hordengestel- 

spiel GeflGgel. Wahrend des Garprozesses treten aus jo len bzw. Hordengestellwagen bestuckt, so erweist sich 



dem Gargut haufig groBe Mengen an Fett aus, welches 
auf den Boden des Garraumes tropft Das auf den Gar- 
raumboden tropfende Fett verbleibt wahrend des ge- 
samten Garprozesses zum Teil im Garraum bzw. lauft 
zum Teil mit Kondensat wahrend des Garprozesses in 
den schlecht zu reinigenden Gerateablauf und von dort 
direkt in den Kuchenablauf, wobei die Gefahr bes-rteht, 
daB die Fettruckstande diesen komplett verstopferi, 
Wahrend des Garprozesses wird der Garraumboden 
aufgeheizt, wodurch Fett und im Fett geldste Bestand- 
teile, die si£i auf dem Garraumboden befinden, durch 
Verdampfen in die Atmosphare gelangen; die Atmo- 
sphare wird hierdurch verunreinigt. Weiterhin ist es er- 
forderlich, den Garraumboden oftmals zu reinigen, um 
die Fettreste zu entfernen; wahrend dieser Reinigungs- 
phase ist das Gargerat nicht einsetzbar. Dabei ist es 
auch unvermeidlich, daB beim Reinigen des Garraums 
groBe Mengen von Fettruckstanden in das Reinigungs- 
wasser gelangen und somit den normalen Kuchenab- 
wassern zugeleitet werden. Dies ist bei umweltbewuB- 
terSichtweise bedenklich. 

Einige der beschriebenen Probleme werden durch 
den Einsatz eines Gargerates nach dem Oberbegriff des 
Anspruches 1 gelSst, welches in der DE 82 04 201 Ul 
beschrieben ist Bei diesem ist vorgesehen, daB der Gar- 
raumboden eine AbfluBoffnung aufweist, so daB vom 
Gargut abtropfendes Fett abgelassen werden kann. Das 
Fett wird auBerhalb des Garraumes aufgefangen und 
schlieBlich entsorgt. Der Fettablaufist mit einer Dampf- 
Ruckfuhrung kombiniert, so daB wahrend des Garpro- 
zesses der Fettablauf geschlossen bleiben muB. Der 
NIachteil, da3 sich wahrend eines Garvorganges groBere 
Fettmengen im Garraum ansammeln, wird durch den 
Fettablaufin dem beschriebenen Gargerat also nicht be- 



die Erfindung dann als besonders niitzlich, wenn die 
Auffangwanne auf Schienen des Hordengestells auf- 
liegt 

Die Neigung der Auffangwanne kann durch das Auf- 
15 legen der Auffangwanne auf Schienen des Hordenge- 
stells in unterschiedlicher Hone herbeigefuhrt werden, 
in einer anderen Ausgestaitung auch durch geneigt an- 
geordnete Schienen, so daB beispielsweise der Verlauf 
der Neigung zur Tur des Gargerates hin gerichtet ist. 
20 Werden Hordengestelle in Form eines Hordenge- 
stellwagens verwendet, so kann die Verbindung zwi- 
schen der Ablaufoffnung und dem Fettablauf zwangs- 
weise beim Einschieben eines Hordengestellwagens in 
den Garraum erfolgen, indem beispielsweise automa- 
25 tisch in einen seitlich halboffenen Stutzen eingefahren 
wird oder indem es bei manuellem Einschieben erfor- 
derlich ist, den Wagen auf eine bestimmte Weise anzu- 
heben oder indem sogar dieses Anheben durch eine 
besondere Fiihrung des Hordengestellwagens herbeige- 
30 fuhrt wird. Weitere SicherheitsmaBnahmen, wie das Be- 
tatigen eines Schiebers zum Einklinken in den Stutzen 
usw. konnen vorgesehen sein. 

Vorteilhafterweise ist im Fettablauf ein Absperrventil 
vorgesehen, das mechanisch betrieben wird oder auto- 
35 matisch arbeitet, wobei in der letzteren Ausgestaitung 
vorteilhaft die ohnehin vorgesehene Geratesteuerung 
verwendet wird, um das Absperrventil zu schalten. 
Dann kann namlicb das Absperrventil an den GerSte- 
Programmablauf fur den jeweils gewahlten GarprozeB 
40 in optimaler Weise gekoppelt werden. 

Das Absperrventil befindet sich bevorzugt fur einen 
Benutzer zuganglich auBerhalb des Garraumes. 

Bevorzugt mundet der Fettablauf in einen im wesent- 
lichen geschlossenen Auffangbehalter, der warmeiso- 



seitigt Weherhin ist es nach wie vor erforderlich, in 45 liert sein kann. 

regelmaBigen Abstanden den Garraumboden von Fett- Es ist vorteilhaft, wenn der Auffangbehalter mit einer 

ruckstanden zu befreien; insbesondere wird durch die Uberdruckbohrung versehen ist 

beschriebene AbfluBvorrichtung auch nicht verhindert, Bevorzugt weist der Fettablauf auBerhalb des Gar- 
daB Fettriickstande uber mehrere Garzyklen im Gar- raumes eine flexible oder schwenkbare AbfluBieitung 
raum uberdauern und erst bei der Reinigung des Gar- 50 auf. 



raums entfernt werden. Das beim ReinigungsprozeB an- 
fallende Abwasser wird immer noch in die Kanaiisation 
gelangen. 

Der vorliegenden Erfindung liegt demnach die Auf ga- 
be zugmnde, ein Gargerat mit einem Fettablauf zur 
Verfiigung zu stellen, mit welchem es moglich ist, die 
Ansammlung groBerer Fettmengen wahrend eines Gar- 
prozesses zu vermeiden und bei dem das hSufige auf- 
grund von vorliegenden Fettresten erforderhche Reini- 



Die Verbindung zwischen Fettablauf und Auffangbe- 
halter kann durch eine Schnellkupplung realisiert wer- 
den, die sich automatisch schlieBt, wenn zum Wechseln 
des Behalters abgekoppelt wird. 
55 Der Erfindung liegt die Erkenntnis zugmnde, daB 
durch das AbflieBen von abtropfendem Fett eine Beein- 
trachtigung der Garraumatmosphare und Verstopfen 
des Gerate- und/oder Kuchenablaufs vermieden wird, 
wobei die Auffangwanne mit Restfett bequem nach je- 



gen des Garraumbodens entbehrlich ist; gleichzeitig soli 6 o dem Garvorgang entfernt werden kann. Insbesondere, 

eine umweltgerechte Entsorgung der Fettreste ermog- wenn die Auffangwanne geneigt ist und sich die Ablauf- 

licht werden. offnung an ihrer niedrigsten Stelle befindet, ist ein 

Diese Aufgabe wird dadurch gelost daB eine den schnelles Ablaufen des abgetropften Fettes wahrend 

Garraumboden zumindest teOweise uberdeckende Auf- des Garvorgangs m6glich. Indem die Ablaufoffnung mit 

fangwanne vorgesehen ist, die mindestens eine in einen 65 der AbfluBvorrichtung, welche den Garraum mit dem 

Fettablauf mundende Ablaufoffnung aufweist AuBenbereich des Garraums verbindet, mechanisch 

Besonders vorteilhaft ist es, wenn die Auffangwanne verbunden ist, zum Beispiel indem ein Stutzen an der 

zumindest in einem Teil ihres Bodenbereichs geneigte Unterseite der Auffangwanne in die rohrformige Ab- 
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fluBvorrichtung hineinragt, wird ein sauberes AbflieBen 
ermoglicht 

Besondere Vorteile bringt die vorliegende Erfindung 
im Zusammenhang mit ihrer Verwendung in Hordenge- 
stellen oder Hordengestellwagen mit sich. Die vorteil- 
hafte Neigung der Auffangwanne kann einfach dadurch 
hergestellt werden, da8 sie im Hordengestellwagen auf 
Schienen verschiedener Hdhen aufgelegt wird oder in- 
dem spezieUe Schienen geneigt angebracht werden. Die 
Wanne kann so leicht zum Reinigen entnommen und 10 
durch eine saubere Wanne ersetzt werden. 

Die Fettentsorgung kann dann einfach und umwelt- 
gerecht sein, wenn das abflieBende Fett in einem Auf- 
fangbehalter, welcher sich auBerhalb des Garraums be- 
findet, aufgefangen wird; sobald dieser gefullt ist, kann 15 
kurzzeitig der Fettablauf durch das SchlieBen eines Ab- 
sperrventils und/oder einer Kupplung unterbrochen 
werden, worauf hin die flexible oder schwenkbare Ab- 
fluBleitung einem weiteren Auffangbehalter zugefuhrt 
werden kann. Wahrend des Betriebs kann das Absperr- 20 
ventil prinzipieM geoffnet bleiben, so daB ein kontinuier- 
liches AbflieBen von Fett ermoglicht wird. Bis auf eine 
an dem Behalter vorgesehene Uberdruckbohrung liegt 
trotz des geoffneten Ventiis ein quasigeschlossenes Sy- 
stem vor, so daB die Betriebsbedingungen im Garraum 25 
zuverlassig kontrollierbar sind. 

Weiterhin konnen die Fettruckstande in den Auffang- 
vorrichtungen, welche dem Garraum entnommen wer- 
den, umweltgerecht entsorgt werden, anders als bei her- 
kommlichen Gargeraten, bei denen die auf dem Gar- 30 
raumboden befindlichen Fettruckstande unweigerlich 
ins Reinigungswasser gelangen und schlieBlich dem Ab- 
wasser zugefuhrt werden. 

Eine bevorzugte Ausfuhrungsform des Gargerates 
wird mit Bezug auf die beigefugte Zeichnung beispiel- 35 
haft erlautert 

Fig. 1 zeigt schematisch ein Gargerat mit einem Ab- 
iauf. 

In Fig. 1 ist ein Gargerat 2 dargestellt, welches einen 
Garraum 4 aufweist In dem Garraum 4 befindet sich ein 40 
Hordengestell, welches durch eine Vielzahl von Aufla- 
geschienen 6 angedeutet ist. Im Bodenbereich des Gar- 
raums erkennt man eine Auffangwanne 8 mit einer Ab- 
laufoffnung 10. Die Ablaufoffnung 10 miindet durch ei- 
nen an ihrer Unterseite befindlichen AnschluBstutzen 12 45 
in einen Fettablauf 14, der durch eine AbfluBoffnung 16 
im Garraumboden 18 den Innenbereich des Garraums 4 
mit dem AuBenbereich des Gargerates 2 verbindet An 
der AbfluBvorrichtung ist ein Ventil 20 vorgesehen, mit 
welchem der Fettablauf 14 abgesperrt werden kann. An 50 
der dem Garraum 4 abgewandten Seite des Ventiis 20 
ist eine flexible Ablaufleitung 22 angeschlossen. Diese 
mundet in einen Auffangbehalter 24 und kann wahlwei- 
se, gestrichelt angedeutet, einem weiteren Auffangbe- 
halter 26 zugefuhrt werden. Die Auffangbehalter 24, 26 55 
befinden sich in einem Untergestell 28, von welchem 
horizontale Stellflachen 30 und vertikale FiiBe 32 ge- 
zeigt werden. Das eigentliche Gargerat 2 steht mh Fu- 
Ben 34 auf dem Untergestell 28. 

Beim Betrieb des Gargerates 2 wird ein durch die 60 
Auflageschienen 6 angedeutetes Hordengestell, welches 
mit Gargut und einer sauberen Auffangwanne 8 be- 
stuckt ist, in den Garraum 4 eingebracht Der Garpro- 
zeB wird in Gang gesetzt, und abtropfendes Fett, wel- 
ches von der Auffangwanne 8 aufgefangen wird, flieBt 65 
zur Ablaufoffnung 10 und schlieBlich durch den Fettab- 
lauf 14, das geoffnete Absperrventil 20 und die Ablauf- 
leitung 22 in den Auffangbehalter 24. Es wird also weit- 
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gehend vermieden, daB sich wahrend des Garprozesses 
Fett in der Nahe des Gargutes ansammelt Sol] der Auf- 
fangbehalter 24 wahrend des Garprozesses ausge- 
tauscht werden, so kann das Absperrventil 20 bzw. eine 
(Schell-) Kupplung (in der Zeichnung nicht dargestellt) 
kurzzeitig geschlossen werden und die flexible oder 
schwenkbare Ablaufleitung 22 dem Auffangbehalter 26 
zugefuhrt werden; dieser ersetzt den ersten Auffangbe- 
halter 24 und das Absperrventil 20 kann wieder geoffnet 
werden. Das Fett, welches sich in dem ersten Auffang- 
behalter 24 angesammelt hat, kann nun abkiihlen und 
schlieBlich umweltgerecht entsorgt werden. 

Bezugszeichenliste 

2 Gargerat 

4 Garraum 

6 Auflageschiene 

8 Auffangwanne 

10 Ablaufoffnung 

1 2 AnschluBstutzen 

14 Fettablauf 

16 AbfluBoffnung 

18 Garraumboden 

20 Ventil 

22 Ablaufleitung 

24, 26 Auffangbehalter 

28 Untergestell 

30 Stellflache 

32,34 Bein 

Patentanspruche 

1. Gargerat mit einem Garraum, wobei der Gar- 
raumboden einen mit dem AuBenbereich des Gar- 
gerates kommunizierenden Fettablauf aufweist, 
dadurch gekennzeichnet, daB eine den Garraum- 
boden (18) zumindest teilweise uberdeckende Auf- 
fangwanne (8) vorgesehen ist, die mindestens eine 
in den Fettablauf (14, 22) mundende Ablaufoffnung 
(10) aufweist. 

2. Gargerat nach Anspruch 1, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB die Auffangwanne (8) geneigt ange- 
ordnet ist oder zumindest in einem Teil ihres Bo- 
denbereichs geneigte Flachen aufweist und sich die 
Ablaufoffnung (10) an der tiefsten Stelle der Auf- 
fangwanne (8) befindet. 

3. Gargerat nach Anspruch 1 oder 2, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB die Ablaufoffnung (10) mit einem 
Sieb versehen ist. 

4. Gargerat nach einem der vorangehenden An- 
spruche, dadurch gekennzeichnet, daB die Ablauf- 
offnung (10) mit dem Fettablauf (14) mechanisch 
verbunden ist 

5. Gargerat nach Anspruch 4, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB an der Ablaufoffnung (10) ein Ablauf- 
rohr (12) angebracht ist, das einen durchgangigen 
AbfluBkanal mit dem Fettablauf (14, 22) bildet 

6. Gargerat nach einem der vorangehenden An- 
spruche, dadurch gekennzeichnet, daB im Garraum 
(4) zumindest ein Hordengestell bzw. Hordenge- 
stellwagen angeordnet ist, wobei die Auffangwan- 
ne (8) auf Schienen (6) des Hordengestells aufliegL 

7. Gargerat nach Anspruch 6, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB die Auffangwanne (8) auf Schienen (6) 
des Hordengestells in unterschiedlicher Hohe auf- 
liegt 

8. Gargerat nach Anspruch 6, dadurch gekenn- 



DE 196 36 123 

5 

zeichnei, daB die Auffangwanne (8) auf geneigt an- 
gebrachten Schienen (6) des Hordengestells auf- 
Kegt 

9. GargerSt nach einem der Anspruche 6 bis 8, da- 
durch gekennzeichnet, daB die Verbindung zwi- 5 
schen Ablaufoffnung (10) und Fettablauf (14, 22) 
zwangsweise beim Einschieben eines Hordenge- 
stellwagens in den Garraum (4) erfolgt 

10. Gargerat nach einem der Anspriiche 1 bis 9, 
dadurch gekennzeichnet, daB ira Fettablauf (14, 22) 10 
ein mechanisch betriebenes Absperrventil (20) vor- 
gesehen ist 

11. Gargerat nach einem der Anspruche 1 bis 9, 
dadurch gekennzeichnet, daB im Fettablauf (14, 22) 
ein automatisch arbeitendes Absperrventil (20) t5 
vorgesehen ist. 

12. Gargerat nach Anspruch 11, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB das automatisch arbeitende Absperr- ™ 
ventil (20) durch den Gerate-Programmablauf des 
gewahlten Garprozesses zu steuern ist 20 

13. GagjerSt nach einem der Anspruche 10 bis 12, 
dadurcfc gekennzeichnet, daB sich das Absperrven- 
til (20) auBerhalb des Garraums (4) befindet 

14. Gargerat nach einem der vorangehenden An- 
spruche. dadurch gekennzeichnet, daB der Fettab- 25 
lauf (14, 22) in einen im wesentlichen geschlossenen 
Auffangbehalter (24, 26) mundet 

15. Gargerat nach Anspruch 14, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB der Auffangbehalter (24, 26) warme- 
isoliert ist. 30 

16. Gargerat nach Anspruch 14 oder 15, dadurch 
gekennzeichnet, daB der Auffangbehalter (24, 26) 
eine Oberdruckbohrung aufweist 

17. Gargerat nach einem der vorangehenden An- 
spruche, dadurch gekennzeichnet, daB der Fettab- 35 
lauf (14, 22) auBerhalb des Garraumes (4) eine flexi- 
ble Ablaufleitung (22) aufweist 

18. Gargerat nach einem der vorangehenden An- 
spruche, dadurch gekennzeichnet, daB der Fettab- 
lauf (14, 22) auBerhalb des Garraumes (4) eine 40 
schwenkbare AbfluBleitung (22) aufweist 

19. Gargerat nach einem der vorangehenden An- 
spruche, dadurch gekennzeichnet, daB die Verbin- 
dung zwischen Fettablauf (14, 22) und Auffangbe- 
halter (24, 26) durch eine SchneBkupplung herge- 45 
st elitist 

20. Gargerat nach Anspruch 19, dadurch gekenn- 
zeichnet daB die Schnellkupplung so betrieben 
wird, daB sie sich automatisch schlieBt, wenn zum 
Wechseln des Auffangbehalters von diesem abge- 50 
koppelt wird. 
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